SINFONIA CULINARIA ITALIANA

MEDITERRANES
Uova al Pulgatorio

Pochierte Eier in einer wiirzigen Tomatensauce, dazu
hausgemachtes Pizzabrot

Crostini aus Italien

Kleine gerdstete Brotscheiben mit herzhaften
Aufstrichen wie Ricotta, Prosciutto und Triffelbutter
Croque Madame

Sandwich mit Schinken, Kése, Bechamelsauce und
einem Spiegelei

Gebackenes Ei im Brotchen

Wahlweise mit 1) Speck, 2) Cherry-Tomaten oder 3)
Spinat und Feta, dazu mediterrane Krauter
*Brotchen selbst gebacken

Brot-Trilogie

Gegrillte Cherrytomaten mit Mozzarella auf
hausgemachtem Basilikum-Pesto,

geraucherter Lachs mit hausgemachtem Frischkése
und ein gekochtes Ei auf hausgemachter Avocado-
Creme

Antipasti italiani

Kreation italienischer Vorspeisen, dazu
hausgemachtes Pizzabrot

Klassisches Friihstiick
Fiir 1 Person

Fiir 2 Personen

Waurst, Kése, Ei, hausgemachter Frischkése, Butter,
saisonale Frichte, hausgemachte Marmelade, dazu 1
Brotchen, 1 Kornerbrétchen, 2 Brotscheiben

8,00

8,50

14,50

13,90

15,90

21,00

15,00

27,00

VEGANES
Bunter Genuss

Avocado Toast mit Rote Bete-Hummus,
einem kleinen Beilagensalat und
Smoothie-Shot

Smoothie Bowl 9,90

Vegane Smoothie Bowl des Tages mit
frischen saisonalen Friichten und
Toppings

Champignon-Toast 12,90
Champignon Toast mit veganer
Frischkase, Ruccola und Krauter, dazu

Frichte

+ 2,70 EURO

GLUTENFREI

*MIT HAUSGEMACHTEN
BACKWAREN

= o —~———

SUSSES

Petit Déjeuner Classique 7,50
1 Croissant, 1 kleines Baguette, Butter,
hausgemachte Marmelade und Honig
Una Dolce Mattina

Fiir 1 Person 13,90
Fiir 2 Personen 24,00
Croissant, Pancake, Crepe, dazu

Friichte, heifle Kirschen, Schokosauce

und Narurjoghurr mit Miisli

Bei uns kommen nur ausgewahlte, hochwertige Produkte zum Einsatz. Mit unseren frischen und
hausgemachten Gerichten méchten wir Innen den besten Geschmack garantieren.

JEDEN SONNTAG VON 08:00 - 11:30 UHR




AN SONNTAGEN

AB DEM 04. MAI 2025

Mittagessen
11:30 - 14:00 Uhr

Nur die Offnungszeiten am Sonntag dndern
sich, alle anderen bleiben unverandert.




